Torta di Pere e Amaretti

ricetta inviata da elisir74 il 29/11/2007
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	Ricetta di mia zia Silvana, ottima cuoca emiliana, e torta preferita da mio papà, che ne è così goloso che pur di mangiarla ha imparato a prepararsela da solo dopo che mi sono sposata!
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	Ingredienti per 8 porzioni

- per la pasta:
  400 g farina
  180 g burro ammorbidito a temperatura ambiente
  200 g zucchero
  4 tuorli d'uovo
  1 bustina di lievito
  1 pizzico di sale

- per il ripieno:
  2 pere sbucciate e affettate
  100 g amaretti sbriciolati
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	Preparazione
Impastare gli ingredienti senza scaldarli troppo con le mani, come per la preparazione della pasta frolla.
Stendere poco più della metà dell'impasto in una teglia rivestita di carta forno e preferibilmente con cerniera apribile, ricoprire con uno strato di pere, amaretti sbriciolati (per ottenere briciole uniformi li metto in un sacchetto e li schiaccio con il batticarne avendo cura di far uscire l'aria dal sacchetto prima di chiuderlo) e di nuovo pere, infine chiudere con la rimanente pasta facendola aderire con cura.
Cuocere in forno preriscaldato a 180° per un'ora circa.


